Architektur & Reise

Siiddeutsche Zeitung, 23. Juli 2020: ,,Das spatbarocke Gebdude und der exquisite
Ruf der Weingegend kénnten zu einer ehrfiirchtigen, steifen Atmosphére fihren -
doch das Gegenteil ist der Fall. Die Stimmung ist wie der Riesling: heiter, siiffig,
sommerlich.”

REISE

IN DIE FERIENWOHNUNG

Besser als zu Hause

Niichtern betrachtet

Mdnche ltier,

Geo Saison, Juli 2020: Cantzheim gehort zu den 20 besten Designadressen
in Deutschland! ,Hier das spatbarocke Gutshaus aus dem Jahr 1740, da die vom
Architekturbiiro Max Dudler komplett aus Stampfbeton errichtete Neuinterpretation
eines Weinberghduschens. Zwei Gédstezimmer haben darin Platz, [..] benannt nach
exquisiten Weinlagen: ,Klosterberg” und ,Kupp®, deren Rebreihen man aus den
Fenstern sehen kann.*
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Gault Millau Magazin, No.3/2021: ,Ausgangpunkt fiir Events aller Art und Herzstiick
des Gutshauses ist die tiber 100 Quadratmeter grof3e Kiiche. Die auf Mal3 eingebaute
Kiiche mit insgesamt acht Induktionsplatten, Backofen, Regalen und Kithlschrénken
des Kiichenbauers Eibach aus Neunkirchen im Saarland ist ein Meisterstiick, das
alle begeistert. ,,Wir kochen hier mit Gasten, erzahlt Anna Reimann, ,,oder wir
laden bekannte Koche ein.“ Wie Franz Keller, der schon zweimal da war. In der
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Cantzheim’schen Kiiche lebt er sein kulinarisches Mantra aus: ,Vom Einfachen das Beste".

Die Zukunft der
Vergangenheit

Nationaler Architekturpreis Wein 2022
Das Weingut Cantzheim in Kanzem an der Saar wurde von der Architektenkammer
Rheinland-Pfalz mit dem nationalen Architekturpreis Wein 2022 ausgezeichnet.

Aus der Jurybewertung:

»Das Anwesen des Weingutes Cantzheim baut auf historischen baulichen Wurzeln auf
und ist zu einem neuen Gberzeugenden Ensemble weiterentwickelt worden, in dem
sich Weinkultur und Baukultur treffen. Vor dem beeindruckenden landschaftlichen
Hintergrund der Weinberge an der Saar wird das denkmalgeschiitzte Gutshaus aus
dem Jahr 1740 als Solitdr in seiner urspriinglichen Anmutung und gleichzeitig in einer
neuen Zeitschiene herausgearbeitet. Orangerie und Remise nehmen sich mit ihren klei-
neren Volumen einerseits baukorperlich zuriick und geben andererseits mit ihrer kla-
ren Grundform eine selbstbewusste, moderne, architektonische Antwort. Zusammen
schaffen sie eine auBergewohnliche Verbindung von Architektur und Landschaft.”

L‘est Républicain — Grand Angle: ,,Anna Reimann a créé avec son mari Stephan le
domaine de Cantzheim a Kanzem. Elle a fait des études a Montpellier, a Paris, elle
a travaillé en Nouvelle-Zélande comme en Bourgogne. Elle apprécie logiquement
le principe d’un rapprochement par les échanges. «<Nous partageons une méme
tradition viticole de plus de deux millénaires. Nous avons la méme idée des
vins. Nous voulons respecter la tradition de nos vignobles en optimisant les
techniques quand c’est possible.”

LES VINS Wepige

Kobern-Gondorf- 4= LA REVUE DU

Architekten Reisen:

»Architektur und Urlaub ist eine verhei-
Bungsvolle Verbindung. Erholung und
Genuss in einer vollendet gestalteten
Umgebung lassen nur wenige Wiinsche
offen. Das Buch zeigt 52 neue, ganz be-
sonders zauberhafte architektonische
Unterkiinfte in Deutschland.” Unbe-
dingte Leseempfehlung!

FEINSCHMECKER

Die besten Weingiiter
in Deutschland 2023

Weingut Cantzheim
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Der Feinschmecker, Die 500 besten Wein-
gliter 2023 - Senkrechtstart von O auf drei
FFF: ,Die Rieslinge sind erfrischend un-
kompliziert, elegant, dabei tiefgriindig
und voller Spannung. Ein herrlich trink-
freudiges Pladoyer fiir Saar-Rieslinge!
Die rundum gelungene 2021er Kollek-
tion glanzt dazu mit feinen mineralischen
Noten vom saftigen Gutswein bis zum
trockenen Riesling aus GroBer Lage.”
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Weinbewertungen

Aufstieg Vinum 2023: ,Immer mehr fiigt sich ein Stil zu-
sammen, der sich sogar beim Pinot Blanc Bahn bricht. Zart und
tanzelnd tritt er auf. Zu diesem seidig-mutigen Stil konnen wir
nur gratulieren. Beim 2019er Crémant Pinot Noir Zero Dosage
zeigt sich der puristisch-charaktervolle Stil des Hauses. Der
Fuchs mit kiihlstem Schliff und einem zarten Anklang reifer Apfel.
Dies sind nur Ausschnitte aus einer exzellenten Saarwein-
Kollektion, die uns locker den dritten Stern wert ist.”
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Moselfinewines, Dezember 2022: ,Cantzheim has produced
a precise and racy collection, which combines the acidity of
both the Saar and the vintage. ... The dry Pinot Blanc Le Grand
is particularly successful in 2021. ... where the level is really
superb is for the Kabinett line-up, with the Schlange leading

the pack, as well as the superb Fuchs Auslese.”
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Cochem Falstaff, Rosé Trophy Deutschland, Juli 2022: 2021 der Rosé,
Bremm s DE FRANCE 91 Punkte ,Lachsrosa in der Farbe. Im Duft ist der Wein noch
- . . L . hefegepragt, ldsst aber auch eine balsamische Schieferwiirze
Wt ‘_Tr‘ahan—Tr;rbach Cantzheim, o Kanzem an der Saar (Allemagne) o ?at?et:el-lgi:s];:cmil:::ggvi%i:;f:[j’r’/?j?en;azer]nl%?;;;ztisg(ljzsc?a];rgaihgrs- I}llsl a ﬂ anklingen. Der Gaumen zeigt sich stoffig und ,ernsthaft’, mit
s = || Unaccueil chaleureux et ) X Coea e cc’ls nur geringer RestsiiRe und einer sehr klaren und prazisen,
sobre, al'image de leurs vins 023" 2021 “berze__ugt - der Gartner-Riesling ist im Mund rassig mit zur Wiirzigkeit neigenden Frucht. Gut integrierte, kultivierte

- R Sk — S.plel ‘?“d Wur.ze., sehr animierend. DerWﬂtmggr Le Grand be- Saure. Ein mineralisch gepragter, extraktreicher Rosé.”

= Cantzheim sitzt eine faszinierende Hefearomatik, ist wiirzig und dennoch

saartypisch. Der Pinot Blanc Le Grand ist eigenstandig, wiirzig

wird i Eichelmann 2023

mit beachtlicher Struktur. Der Fuchs-Kabinett istim Mund enorm James Suckling, Dezember 2022: 2021 der Le Grand, Wiltin-
Hermogendes wiirzig und fest, verspielt und komplex. Kiihl ist der Schlangen- gen: ,Complex nose of white peaches and nectarines with nu-
graben-Kabinett mit Zitrusaromen und einer straffen, nur wenig ances of exotic fruits and jasmine. At once juicy and elegant on JAMESSUCKLING.COMT
o o . _ _ _ . ) B0 siBen Art, saftiger wirkt der Nussbaum-Kabinett. Wunderbar the concentrated yet delicate palate. Long filigree finish with
Meiningers Weinreisen, Willkommen im Weinparadies, Spezial 2023: stacks of slate character. The balance is spot on.”

jerck-le&-Bains

fein, vibrierend, wenig sii ist die 2017er (1) Spatlese.”

91 92 92 93 93 97

Punkte Punkte Punkte Punkte Punkte Punkte

.Die beherrschende Frage ist, wie Tradition und Geschichte geschiitzt und gleich-
zeitig der zielgerichtete Schritt nach vorne gewagt werden kann. Anna und
Stephan Reimann produzieren seit 2016 ihre eigenen Weine, die sie seit 2017 im neu
eroffneten Gut Cantzheim in Kanzem an der Saar préasentieren. Ihre Vinothek wurde s
2021 pramiert. Die Verbindung zwischen Natur und Kultur steht im Vordergrund, die
Einrichtung ist schlicht, elegant und luftig gestaltet.”
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FRANCE

Rozérieulles
°

Ancy-surz

Ancy-Sureft Mosel Fine Wines Robert Parker
oselle § '$Y

2021 der Wiltinger 2018 Kanzemer
,le Grand“ Riesling Sonnenberg Riesling
Trockenbeerenauslese

Falstaff Eichelmann Mosel Fine Wines James Suckling
. i 2021 der Rosé 2017 die Spétlese der Crémant 2021 der Kabinett
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Reimann nous accueille au domaine Cantzheim dans —_—— @ @wm —
un frangais impeccable. Elle et son mari Stephan sont
horticulteurs et agronomes. Lui est également docteur Y _——
Nancy en protection des plantes. Ilsont donc décidé de créer '\_
44,0 undomaine de 7 hectares en 2016. Pour mettre en avant \_i-N oy
e leur passion pourle vin, lavigne et 'architecture, ils ont - I >
construitleur chai et de trésbelles chambres d’héte. Leur /, | L
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I . I [}

vins, purs et précis, dans lesquelsle riesling est roi. C. F.

“ e Blénod-les-Toul
®Bulligny o,

j 5%
@(fs

der Rosé
Saar
2031

146 - LA RVF N° 665 - NOVEMBRE 2022

www.viamosel.com




Weingenuss
“in Deutschland

Weininstitut 1

Ausgezeichnete

"\ Vinothek 4
2021

4 Junge Wilde: Erst seit finf Jahren
existiert das Weingut Cantzheim

¥ Erfolgreiches Jungwinzer-Ehepaar:
Anna und Dr. Stephan Reimann

> Klare Linien, luftige Einrichtung: die
Vinothek wie ein privates Esszimmer
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DIE 30 BESTEN VINOTHEKEN" .-

WINZER Leidenschaftliche Produzenten mit Stil und Charakter ] | ’
WEINREGIONEN=13 besondgre Gebiete fiir GenieBer und Entde‘ ' |
INSIDERTIPPS Touren ins Griine, Ausfliige zu Schléssern und Burgen o

Merian: ,Besucher starten ihre Reise im
Weingut in der Vinothek des alten Guts-
hauses. Die Einrichtung ist schlicht, elegant
und angelehnt an die Geschichte des
Hauses: klare Linien, Tische und Stihle aus
edlem Holz, grolRziigig und luftig eingerich-
tet. Erganzt wird das Ensemble durch die
Orangerie. Das Geb&dude aus Stahl und Glas
verbindet Natur und Kultur.”

Bereich
Saar

DEUTSCHLANDS
BESTE VINOTHEKEN

Neues Juwel an der Saar

Das Weingut Cantzheim gehort zu den spannendsten Newcomern
an der Saar. 2020 ist der funfte Jahrgang in der Flasche. Auch
architektonisch ist dem Weingut eine kleine Meisterleistung gelungen

bekannt. Weingiiter blicken oft auf Generati-

onen von Weinanbau zuriick. Umso spannen-
der, wenn Newcomer auf sich aufmerksam machen. Das
Weingut Cantzheim macht dies seit 2017 durch seine
‘Weine und ein auBergewdhnli architektoni Pro-
jekt. In dem historischen Gutshaus aus dem Jahr 1740
brauten friiher Monche Bier. Heute entsteht hier feiner
Riesling von Anna und Stephan Reimann. Das Winzer-
paar hat das Ensemble mit dem Schweizer Architekten
Max Dudler denkmalgerecht renoviert und um eine
Orangerie und ein modernes Wirtschaftsgebaude erwei-
tert. ,,Die Orangerie ist ein architektonisches Meister-

ie Saar, ein Nebenfluss der Mosel, ist fiir ihre
D exquisiten Rieslinge und eine groBe Historie

der Saar. ,,Wir lieben den Ort mit seiner Geschichte und
verstehen uns als Fortsetzung davon, auch wenn wir ein
neues Weingut sind“, sagt Reimann.

Erginzt wird das Ensemble durch die Orangerie. Das
Gebiude aus Stahl und Glas verbindet Natur und Kultur.
Seine Winde sind zu Glaselementen aufgelsst und fiih-
ren die Linien der Rebstocke visuell fort.
Damit soll die Orangerie an ein Gewéchshaus mitten im
Weinberg erinnern. Als drittes Element im Ensemble
wurde eine Remise gebaut. Ein Héuschen aus Stampf-
beton, welches an die moderne Interpretation eines
‘Weinberghiuschens erinnert und zwei Géstezimmer be-
herbergt. Im Haupthaus befinden sich drei weitere Giis-

werk*“, befindet die Jury.

Es hat sich vieles gefiigt, dass es iiberhaupt so kam.
Anna Reimann studierte zunichst Kunstgeschichte in
Florenz, lernte Italienisch und fand ihren ersten Kontakt
zum Wein, da ihre Wohnung iiber einer Enoteca lag. Es
folgte ein Gartenbaustudium im bayrischen Weihen-
stephan. Hier lernte sie auch ihren zukiinftigen Mann
Stephan kennen. Aber erst wihrend eines Praktikums in
Chile auf dem Weingut Santa Rita kristallisierte sich der
Wunsch heraus, selbst Wein zu machen. Ein Aufbaustu-
dium in Onologie und Stationen beim Weingut Markus
Molitor und den Bischoflichen Weingiitern Trier folgten.

Es fiigte sich, dass Anna Reimanns Vater, Architektur-
liebhaber, das barocke Gutshaus 2007 kaufte. Das Ge-
biude war heruntergekommen. Und auch einen konkre-
ten Plan gab es noch nicht. Doch Anna Reimanns
‘Wunsch, Wein zu machen, und der Gebiudekauf des
Vaters fiigten sich perfekt. Die fiinfjéhrige Renovierung
fiihrte 2017 zur Eroffnung des Weinguts Cantzheim.

Besucher starten ihre Reise im Weingut in der Vino-
thek des alten Gutshauses. Kein klassischer Marke-
ting-Raum, stattdessen ziert den Raum eine moderne
Bar. ,Unsere Vinothek soll mehr wie ein privates Ess-
zimmer wirken®, sagt Anna Reimann. Die Einrichtung
ist schlicht, elegant und angelehnt an die Geschichte des
Hauses: klare Linien, Tische und Stiihle aus edlem Holz,
groBziigig und luftig eingerichtet. Die Wand zieren Bilder

, in denen hochwertige Kunstobjekte ihr Zu-
hause gefunden haben. Hier kommt einfach alles perfekt
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Weingut Cantzheim
Weinstrasse 4, 54441 Kanzem an der Saar
Telefon: 06501 6076635
Mail:info@cantzheim.de
www.weingut-cantzheim.de
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460 Stufen zum Gipfel

Hinter uns erhebt sich der Kanzemer
Altenberg, hinauf fihrt eine Treppe mit 460
Stufen. Oben kann man die Geographie des

Altarms der Saar besser verstehen und hat eine

der wunderbarsten Aussichten. Dann lauft man

einfach die Saarschleife entlang bis Wiltingen

Heimat und Genuss

MERIAN 35

Trieischer Volhsfreund
SA/SO, 13./14. NOVEMBER 2021

Das Weingut Cantzheim ist ihre Beru

Die 46-jahrige Anna
Reimann fiithrt in Kanzem
an der Saar das Weingut
Cantzheim mit
Start-up-Mentalitit. In
unserer Serie ,Die Wein-
macherin” stellen wir sie
und andere Winzerinnen
VOT.

VON DIRK TENBROCK

KANZEM Sie ist mittendrin, in der
Weinlese, es ist Herbst. Und sie
nimmt sich dennoch Zeit fiir ein
ausfiihrliches Gesprdach mit dem
TV, in aller Ruhe und mit der Ge-
lassenheit einer Frau, die in sich
ruht und sich auf dem rechten Weg
wihnt.

Dieser Weg war Anna Reimann
wabhrlich nicht vorgezeichnet. Si-
cher waren die Umsténde, die die
46-jahrige, gebiirtige Neusserin in
die Spitze des Weinbaus an der Saar
gebracht haben, aber keine Zufélle.
Seit 2016 macht sie nun mit ihrem
Mann, dem Biologen Dr. Stephan
Reimann, Wein auf dem familie-
neigenen Weingut Cantzheim in
Kanzem. Direkt unterhalb des be-
eindruckenden Altenberges und
gegeniiber des wildromantischen
Altarmes der Saar.

Zusammenhalt der Saar-Winzer Es
ist ihre Berufung, wie sie sagt. Sie
sind ein Start-up, finanziert mit ei-
genem Geld und mit dem entspre-
chenden Risiko, das sich aber mit
jedem erfolgreichen Jahrgang ih-
rer schlanken und eleganten Wei-
ne vermindert.
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Die gute Nachbarschaft nam-
hafter Kollegen ist sicherlich auch
kein Nachteil. Anna Reimann lobt
den Zusammenhalt der Saar-Win-
zer, der alljahrlich Ende August sei-
nen Hohepunktim gemeinsam ver-
anstalteten Saar-Riesling-Sommer
mit (vorpandemisch) Tausenden,
internationalen Besuchern findet.
Das ist ihr wichtig, man schaffe so
gemeinsam einen Mehrwert fiir die
Region.

Vis-a-vis liegt das alteingesesse-
ne Weingut von Peter Mertes. Der
habe ihr von Anfang an mit Rat und
Tat zur Seite gestanden und seine
guten Kontakte fiir sie spielen las-
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sen. So bekommen die Reimanns
die Gelegenheit, einen der &ltesten
Kanzemer Betriebe, das Weingut
Joh. Peter Reinert zu (ibernehmen.
Denn das von ihrem Vater, dem
Neusser Wirtschaftsanwalt Georg
E Thoma, schon im Jahr 2007 er-
worbene, spatbarocke Gutsgebau-
de aus dem Jahr 1740 verfiigt iber
keinen ausreichend grofRen Keller.
Im Dorf auf der anderen Seite der
Saar finden sie bei Reinert rdum-
lich und technisch alle Vorausset-
zungen, um ihre Trauben zu verar-
beiten. Als Griindungsmitglied des
Bernkasteler Rings weil3 dieser nun
sein Lebenswerk in guten Héanden.
Und fiir Anna Reimann ist das Ver-
trauen im Dorf ,eine grofe Ehre.“

Eine kunstsinnige Familie Und, wie
hat es sie denn an die Saar verschla-
gen? Nun, die ganze Familie war
und ist kunstsinnig. Schon Grof-
vater Fritz Thoma war Professor der
Architektur und in den 1950er Jah-
ren Mitglied der Dombaukommis-
sion. Und zwar in Trier. Und so 6ff-
nete sich der Kreis, der sich nun mit
Annas Erfolg auf Cantzheim wieder

Goldener Oktober im steilen ,,Fuchs” ub
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er Saarburg fiir Weinmacherin Anna Reimann.

schlieBt. Nach dem Abitur studiert
sie zundchst im kulturtrunkenen
(und weinseligen) Florenz Kunst-
geschichte, im Hinterkopf eine
Karriere, vielleicht als Galeristin.
Doch dann entdeckt sie ihre Liebe
zu Pflanzen, zur Biologie und stu-
diert Gartenbau in Weihenstephan.

Diplomarbeitiiber die Reblaus Dort
l14uft ihr der andere Stephan iiber
denWeg, der von nun an der Mann
an ihrer Seite wird. Sie macht mit
einer Arbeit {iber die Reblaus ihren
Agraringenieur und wechselt dann
nach Montpellier in Stidfrankreich,
um ihren Master in Weinbau und
Onologie zu bauen. Spanisch und
Franzosisch lernt die begabte jun-
ge Frau da ,en passant®.

Beim Praktikum auf Santa Rita
in Chile hatte es ,Klick“ gemacht,
wie sie sagt. Der Weinbau wird
ihre Passion. Weitere Praktika fol-
gen, in Franken, im Burgund bei Jo-
seph Drouhin und in Neuseeland,
wo sie ihren ersten eigenen Ries-
ling machen darf.

Der nidchste Schritt fiihrt Anna
Reimann dann 2003 an die Mosel

zu Markus Molitor. Hier ist sie fiir
den Vertrieb zustdndig und dann
fiir den Export. Sie erschlie§t den
so wichtigen japanischen Markt.
Danach ein Wechsel der Aufgaben-
stellung, wieder in einem groQen,
renommierten Weingut: Marke-
ting bei den Bischoflichen Wein-
giitern in Trier. Spannende Zeiten,
aber noch nicht die wahre Erfiil-
lung fiir die Macherin.

Nach der Hochzeit im Jahr 2006
tagt dann 2015 der Familienrat. Es
gilt, eine weitreichende Entschei-
dung zu treffen: Wir iibernehmen
Cantzheim als Weingut und ma-
chen daraus auch architektonisch
eine Perle.

Das gelingt mit Hilfe des an-
gesehenen Schweizer Architek-
ten Max Dudler, der eine Orange-
rie aus Stahl und Glas sowie den
hellbraunen Betonkubus, in dem
sich jetzt drei der fiinf Gistezim-
mer befinden, baute. Ein Meister-
stiick im Kontrast zum barocken
Hauptbau, in der Fachwelt stark
beachtet und ein magischer An-
ziehungspunkt fiir architektoni-
sche Schongeister und Avantgar-

fung
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disten. Thre Vinothek wurde vom
deutschen Weininstitut als eine
der besten in Deutschland ausge-
zeichnet. So wachsen Anna und
Stephan dann auch noch in die
Hotelier-Rolle und sie sind auch
Gastgeber fiir Events, Lesungen,
Hochzeiten, Gartenfeste oder
Verkostungen. ,Ohne unser tol-
les Team ginge das alles natiirlich
nicht“, betont die Chefin. Nur so
kann sie sich weiter um den Wein
kiimmern, der liegt ihr am Herzen:
,Hier wachsen die besten Rieslin-
ge der Welt, dieses Terroir wollen
wir in unseren Weinen herausar-
beiten.“

90 Grad Oechsle Sie investiert in
500-Liter Holzfdsser, eine neue
Kellerei, mittlerweile bewirtschaf-
ten sie sieben Hektar. Auch der
Spatburgunder hat es ihr angetan
und der Pinot Blanc aus alten Re-
ben mit hohen Mostgewichten von
90 Grad Oechsle im Jahr 2021, den
sie im neuen Holz ausbaut. Auch
mit getoasteten Fdssern experi-
mentiert sie, das heiSt dann Fumé.

Und wie sieht sie ihre Rolle als

FOTO: DIRK TENBROCK

Frau, im immer noch ménnlich ge-
pragten Weingeschift? Fiir sie als
Selbststdndige laufe es problem-
los, aber fiir manche Frauen sind
Kinder (ihr Sohn Emil ist zwolf,
Tochter Helena sieben Jahre alt)
doch noch ein Karrierehemmnis.

Und dann kommt die Sonne he-
raus an diesem goldenen Herbst-
tag tiber der Saar und flugs geht
es wieder zuriick zur Ernte in den
Saarburger Fuchs, ihre Top-Lage,
wo die reifen Trauben an den Reb-
stocken prunken.

Weingut Cantzheim:
Offnungszeiten

Weingut Cantzheim, WeinstraRe
4, 54441 Kanzem,

Telefon: 06501/6076635

E-Mail: info@cantzheim.de
www.weingut-cantzheim.de
Infos und Zimmerbuchungen:
www.gdstehaus-cantzheim.de
Weinverkostungen jederzeit nach
Voranmeldung.
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Neusserin ist ein Shootingstar der Weinszene

Marienberg-Absolventin Anna Reimann ist heute Winzerin. Sie fithrt das Weingut Cantzheim an der Saar.

VON LUDGER BATEN

KANZEM/NEUSS Sie kommt bereits
aus dem Weinberg zurtick, da friih-
stiicken ihre Hotelgdste noch. Die
Leseistin diesen Oktober-Tagen im
vollen Gange. Das Team macht wei-
ter, wihrend Anna Reimann (44) ein
Pressegespréch einschiebt, fiir das
sie sich schnell umgezogen hat. ,Ich
habe Rebstocke und Trauben heu-
te Morgen gesehen. Wir haben fest-
gelegt, wie wir dort lesen®, sagt die
hochaufgeschossene Frau, die—das
spiirt der Besucher sofort — Zufélle
offenbar nur liebt, wenn sie weil3,
wie sie ausgehen.

Die Konsequenz. ,Wir machen
auf dem Weingut alles selbst*, ver-
sichert sie. Das hei8t: Reben pfle-
gen, lesen, keltern, pressen, giren,
filtrieren, abfiillen. Das alles ge-
lingt Reimann und ihrem Team au-
genscheinlich besonders gut. Dabei
war 2016 ihr erster Jahrgang. ,Wein-
papst“ Robert Parker gab zur Premi-
ere der ,Fuchs Auslese” auf Anhieb
92 von 100 moglichen Punkte. So-
mit gelten die Cantzheimer langst
als Shootingstars unter den Wein-
machern an der Saar - und nicht nur
dort. Thr Riesling ist auf Augenh6he
mit denen der namhaften Kollegen
von Mosel und Rheingau.

Dass oft Autos mit NE-Kennzei-
chen vor dem barocken Anwesen an
der Saar nahe der Miindung in die
Mosel bei Konz stehen, hat seinen
Grund. Die Chefin, als Anna Thoma
in Bonn geboren, wuchs in Neuss an
der Elisenstrale auf, machte das Ab-
itur ,auf Marienberg® und ihre El-
tern, Wirtschaftsanwalt Georg E
Thoma und die ehemalige Bundes-
vorsitzende des Sozialdienst Katho-
lischer Frauen (SkF) Maria Thoma,
leben bis heute im Herzen der Qui-
rinuststadt.

Anna Reimanns Verbindungen

«Das ist hier
das weltbeste
Areal
fiir Riesling”

Anna Reimann
Weinmacherin

nach Neuss haben trotz globaler
Wanderjahre gehalten. Mehr noch.
Viele Schulfreunde und Bekannte
aus ihrer Neusser Zeit melden sich
jetzt wieder, machen sich gar auf
den rund 200 Kilometer weiten Weg
an die Saar, um auf dem eindrucks-
voll restaurierten Gutshof — 1740
als Weingut eines Prdmonstraten-
ser Klosters errichtet—unaufgeregte
Lebensfreude und wundervolle Wei-
ne zu genieflen. Die Reben wachsen
auf dem einzigartigen Schieferbo-
den. Fruchtig, aber nicht fliichtig;
dicht und fiillig, aber nicht schwer.
Weine wie ihre Macherin, Weine wie
ihr Domizil - in Cantzheim ist alles
von diskreter Eleganz.

Warum Kanzem an der Saar? Anna
Reimann lasst keinen Zweifel auf-
kommen:, Das ist hier das weltbes-
te Areal fiir Riesling.“ Ahnlich mag
Moderator Guinther Jauch denken,
dessen Weingut von Othegraven in
Sichtweite liegt. Nur wenige Kilo-
meter entfernt, in Wiltingen, ver-
traut Roman Niewodniczanski aus
der Bittburger Bier-Dynastie Simon
auf die Qualitdt der Lagen, die die
Weine des Gutes Van Volxem be-
kannt gemacht haben.

Wenn Anna Reimann den Super-
lativ fiir die Saar und ihren Riesling
bemiiht, dann kann sie vergleichen,
auch auf internationalem Niveau:
Wihrend des Gartenbaustudiums
inWeihenstephan absolviert sie ein
Praktikum auf dem Weingut Santa
Ritain Chile (,Dorthat es bei mir mit
Blick auf den Wein klick gemacht®),
studiert nach abgeschlossenem Ar-
graingenieur (Diplomarbeit {iber
die Reblaus) Weinbau und Onolo-
gie in Montpellier, arbeitet zur Ern-
te in Burgund und darf ihren ersten
Wein in Neuseeland machen, einen
Riesling (natiirlich!) und einen Spét-
burgunder. 2003 kommt sie in die
Mosel-Region, in der sie heimisch

Den trocke-
nen Gutsriesling
mit Namen . der

Gartner” bietet
Cantzheim fiir
9,50 Euro an.

B
Weinmacherin Anna Reimann und ihr
Mann Stephan Reimann.

.

Zahlen, Daten, Fakten
zum Weingut Cantzheim

Standort WeinstraRe 4, 54441 Kan-
zem an der Saar

Offnungszeiten Vinothek (nach
Voranmeldung) Montag bis Frei-
tag 9 bis 13 Uhr, Wochenende 10 bis
13 Uhr. Weinverkostungen und Ab-
Hof-Verkauf sind jederzeit nach Ab-
sprache moglich.

Information zu Weinen, Preise
und Veranstaltungen: www.wein-
gut-cantzheim.de; Telefon: 06501

/ 607 66 35; E-Mai: info@cantz-
heim.de

Hinweise zum Géstehaus: gae-
stehaus-cantzheim.de

Bezugsquellen im Rhein-Kreis
Meerbusch weinundco.eu (Agnes
Reucher), Neusser StraRe 26, Meer-
busch, Telefon: 02132 6928577
Neuss Wein Poertzgen (Micha-

el Poertzgen), Further StralRe 61,
Neuss, Telefon: 0213158031

Vinothek

Auf dem Weg nach Cantzheim.
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Anna Reimann, als Anna Thoma in Neuss aufgewachsen, in der Lage Sonnenberg an der Saar.

Der Barockbau
wurde 1740 als
Weingut eines
Pramonstraten-
ser Kloster er-
richtet.

=

Die Remise, die als schlichtschoner
Kubus errichtet wurde.

werden soll. Zunéchst leitet sie Ver-
trieb und Marketing fiir Markus Mo-
litor, der zur Spitze derWeinmacher
zdhlt, dann im Weinvertrieb der Bi-
schoflichen Weingiiter Trier.

In Weihenstephan lernt sie ihren
Mann Stephan kennen und lieben.
Der stammt aus einer Gartnerfa-
milie am Niederrhein, promoviert
iiber Pflanzenkrankheiten, macht
anschliefend eine Winzerausbil-
dung im Weingut Schloss Lieser an
der Mosel. So erklart sich, warum die
Cantzheim-Gutsrieslinge , der Gart-
ner“und ,die Gartnerin“ heien. Ein
Sohn und eine Tochter hat das Ehe-
paar. Stephan Reimann geht zwar ei-
ner Arbeit auBerhalb von Cantzheim
nach, ,ist aber mit dem Kopf in al-
len Themen drin®, sagt seine Frau,
die das gut findet. Sie sieht sich auch
heute noch als , iberzeugte Rhein-
landerin®, aber sie gibt auch zu, dass
ihrals junge Frau Neuss zu eng wur-
de und dass es sie nach dem Abitur
in die Ferne zog: ,,Hauptsache weg!“

Nach dem ,Klick“ in Chile war
der Wein ihre Berufung, Weinma-
chen wurde ihr Alltag. Ihr Leben
habe nun ganz viel mit Handwerk,
mit Bodenstandigkeit, mit harter Ar-
beit zu tun. 18-Stunden-Tage seien
keine Seltenheit. ,Das ist hier kei-
ne Romantik“, sagt Anna Reimann,
»wir sind auf einer Mission. “ Thre Vi-
sion ist es, beizutragen, die ,etwas
verstaubte Mosel“ wach zu kiissen,
sie wolle helfen, ,,den Menschen hier
Selbstbewusstsein zu geben, denn
hier werden ganz tolle Produkte ge-
macht”. Als sie vor knapp 20 Jahren
an die Mittelmosel auf ein Weingut
ging, habe das in ihrem Freundes-
und Bekanntenkreis als ,ziemlich
uncool“ gegolten.

Das liebevoll restaurierte Cantz-
heim ist Herz des Projekts. Dabei
erwarb ihr Vater den verlassenen
und von Verfall bedrohten Barock-

«Das ist
keine Romantik,
wirsind
auf einer Mission”

AnnaReimann
Weinmacherin

bau schon 2007. Damals war keine
Rede davon, dass Tochter Anna dort
einmal alsWeinmacherin einziehen
wiirde. Sie hatte aber den Vater dar-
auf aufmerksam gemacht, dass die
Immobilie samt 7000 Quadratmeter
groBem Geldnde zum Verkauf stand.
Der griff zu, weil da Emotionen im
Spiel waren: Georg E Thomas wurde
im nahe gelegenen Trier geboren, ist
Sohn des aus Trier bekannten Archi-
tekturprofessors Fritz Thoma.

Der neue Herr von Cantzheim,
den schonen Kiinsten zugetan, en-
gagierte mit Max Dudler einen an-
gesehenen Architekten aus der
Schweiz, der das Barockgebdude
wieder erbliihen lief§ und es in ein
Ensemble stellte, dem die zeitgenos-
sischen Stahl-Glas-Orangerie und
ein schlichtschoner Betonkubus mit
zwei weiteren Gistezimmern Span-
nung geben. Die Griinanlagen wur-
den nach Pldnen von Landschafts-
architekt Bernhard Korte gestaltet,
der einst auch auf der Museumsinsel
Hombroich Regie fiihrte. Jeder zwei-
te Gast, sagt Anna Reimann, komme
nicht ausschliefllich, um den Wein
zu kosten: ,Die Architektur ist ein
gleichwertiger Magnet.“

Heute bewirtschaftet Reimann
mitihrem Team sieben Hektar Wein-
berge und produziert rund 40.000
Flaschen Wein. Dabei dient Cantz-
heim als Giéstehaus, Vinothek und
Schatzkammer im alten Gewdlbe.
Den Wein macht Reimann im na-
hen Dorf Kanzem. Dort tibernahm
sie ein Weingut, das aus Altergriin-
den aufgegeben werden sollte.

Zwei Stunden hat sich Anna Rei-
mann fiir die Pressegéste Zeit ge-
nommen. Nun ist alles gesagt. Die
Gummistiefel stehen bereit. Sie will
zurlick in ihren Weinberg. Der Jahr-
gang 2020 wird gelesen. Anna Rei-
mann ist {iberzeugt: ,Es wird eine
gute Kollektion.“





